INFORMATION TERROIR

Méditerranée Sud de
IGP ' France

Grenache/Vermentino/Ugni " OCIOCK -
blc/Colombard

12% Vol
DEGUSTATION
[
VINIFICATION / Une robe jaune or aux
reflets verts.
Méthode )
traditionnelle Un nez explosif sur des
N ' notes florales et de fruits du
~ - verger.
CONDITIONNEMENT L WINE -
OBLOCK En bouche la
75¢| | mioummewin ) gourmandise se confirme

/ \

\ %\ avec des arébmes de poire, de
Cart 6 bt, *—gf W mangue et une finale fraiche
carton de 6 avec de la minéralité.

SERVICE & CONSERVATION

Se
déguste entre 8 et 12° C

Frais et aromatique, cet IGP
Méditerranée se déguste trés
bien a tous les instants de la
journée et sera idéal avec une
planche apéritive.
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