INFORMATION

Domaine du
Fondis

Cabernet Franc

12.5%

VINIFICATION

S

DU FONDIS

Vendange

. . €= =2
mécanique —
Vinification traditionnelle en
cuves inox
Elevage entre 8 mois et 12
mois selon les millésimes
Vieillissement en bouteille

CONDITIONNEMENT

75 cl
Cart 6 btl
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TERROIR

Situé sur
la commune de Saint Nicolas

12ha sur un total

de 23ha
terrasses de
graviers
tempéré océanique
dégradé

DEGUSTATION

Bouche : structurée et
équilibrée, elle offre une belle
rondeur.

Belle richesse olfactive.
Il S'exprime avec vigueur sur
des notes de fruits rouges et
de senteurs épicées.

Structurée et
équilibrée, elle offre une belle
rondeur.

SERVICE & CONSERVATION

14°C

Viandes blanches, viandes
rouges, certains poissons
cuisinés, fromages
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