INFORMATION

Perle Noire
méthode traditionnelle

Merlot, Grenache

11.5%

VINIFICATION

Pour élaborer
Perle Noire rosé, les meilleurs
vins sont sélectionnés parmi
les différents cépages Blanc
de Noirs et en fonction de la
typicité du millésime. Aprés
une filtration et une
clarification des vins de base,
I'assemblage est
méticuleusement composé.
Une fois l'effervescence née,
Perle Noire Rosé est élevée
pendant 9 mois. Ce
vieillissement lui permet de
développer de subtils arbmes
et d'offrir des bulles d'une
belle finesse, aussi agréable
en bouche qu'a l'oceil. Le
dosage brut apporte une
touche finale a Perle Noire
Rosé, pour une cuvée toute
en rondeur et souplesse.

CONDITIONNEMENT

75 cl

carton de
6 x 75cl
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PERLE NOIRE

TERROIR

Bourgogne

DEGUSTATION

Sa robe rose nacrée
annonce une dégustation
fraiche et
fruitée. Un nez droit,
suggérant des arébmes
expressifs et
variés.

Des touches subtiles de
petits fruits rouges, suivies
d'une légeére vinosité qui se
termine par des notes
soyeuses, qui font de Perle
Noire Rosé un vin idéal pour
des moments de
dégustations en toute
simplicité.

En bouche,
I'attagque est ronde, soutenue
par un
dosage discret.

SERVICE & CONSERVATION

Déguster entre 6° et 8°

Parfait pour un apéritif
improvisé

comme pour une occasion
spéciale, ce vin se mariera
tres

bien avec des desserts
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Perle Noire Rosé
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