INFORMATION

Bordeaux

Sauvignon
Blanc/Sémillon/Muscadelle

13°
HVE

VINIFICATION

Les parcelles
sélectionnées sont suivies
pendant leur cycle végétatif
par les cenologues de Baron
Philippe de Rothschild qui
conseillent nos
viticulteurs-partenaires sur la
conduite de leurs vignes. La
maturation des raisins est
suivie rigoureusement afin
de déterminer sa date de
vendange optimale, la
vinification est adaptée a
chaque cuve de maniére a
préserver la personnalité de
chaque terroir et de chaque
cépage.

CONDITIONNEMENT

75cl

Cart 6
bout

TERROIR

Bordeaux

gravelo-argileux

ﬁ—ﬂ DEGUSTATION

/' \ Dorée, pale brillante

Au premier nez délicat
| mélange de fleurs blanches
et d'agrumes puis a 'aération
on retrouve une touche de

vl e G T citronnelle, de yuzu et de
(G
; ,) i pamplemousse.
.0 |
'9 L'attaque est suave

et fraiche avec les fleurs
blanches qui se distinguent
MOUTON(jADET tres bien, le milieu de bouche
i montre une belle amplitude
sur les agrumes
(pamplemousse et citron), la
ROTHSCHIL finale est caractérisée par

une note de thé et d'abricot
(signature du sémillon).
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SERVICE & CONSERVATION

8°-10°

Noix de St Jacques aux
agrumes, huitres, linguinis
aux fruits de mer.
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