INFORMATION

Champagne

Pinot Noir, Pinot
Meunier, Chardonnay

12°

VINIFICATION

Champenoise

CONDITIONNEMENT

75 cl, 150 cl

Carton 75
clx6, Carton150cl x 3

AISON FONDEE EN 1858

BRUT

P
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TERROIR

En
Champagne Ardenne

X
X

Continental

DEGUSTATION

Robe jaune paille

Marqué par une
dominante de fruits blancs a
pépins se mariant a des
notes de pains frais

La forte proportion
de pinots s'exprime en
bouche par des arbmes de
pommes et de poires a

maturité

SERVICE & CONSERVATION
8°C a

10°C

Apéritif

Gratin d'huitres chaudes
Daurade au citron vert
Faisselle de fromage frais

Vin a déguster et a
apprécier dés aujourd'hui.
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