INFORMATION

Cobtes de
Provence AOP

Cinsault, Grenache,

Syrah
12.5% vol

VINIFICATION

Vinification
traditionnelle en cuves
thermo-régulées.

CONDITIONNEMENT

75 cl

carton de
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TERROIR

VIDAUBAN

Sols
argilo-silicieux et sableux
avec des roches schisteuses.

DEGUSTATION

Robe rose saumonée
lumineuse.

Nez de fruits rouges
avec quelques notes florales.

Bouche ample et
puissante, fruitée et bien
équilibrée.

SERVICE & CONSERVATION

10 - T1°C

Viandes blanches grillées,
Cuisine asiatique, Couscous &
Tajines, Cuisine
Indienne, Poissons grillés,
apéritif

a consommer dans
l'année
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