
MASFLEUREY
Côtes de Provence

INFORMATION

Appellation :                              Côtes de
Provence AOP

Cépage :                     Cinsault, Grenache,
Syrah

Alcool :                  12.5% vol

Certification :                                

VINIFICATION

Méthode :                        Vinification
traditionnelle en cuves
thermo-régulées.

CONDITIONNEMENT

Format :                    75 cl

Unité de vente :                                     carton de
6

TERROIR

Région Viticole :                                     
VIDAUBAN

Surface :                     

Type de sol :                             Sols
argilo-silicieux et sableux
avec des roches schisteuses.

Climat :                   

DÉGUSTATION

Œil :           Robe rose saumonée
lumineuse.

Nez :            Nez de fruits rouges
avec quelques notes florales.

Bouche :                     Bouche ample et
puissante, fruitée et bien
équilibrée.

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation :                                           10 - 11°C

Accords mets et vins :                                                 
Viandes blanches grillées,
Cuisine asiatique, Couscous &
Tajines, Cuisine
Indienne, Poissons grillés,
apéritif

Garde :                 à consommer dans
l'année

Page 1


