INFORMATION

Cétesdu
Rhoéne village Sainte-Cécile
AOP

GRENACHE/SYRAH/MOURVE
DRE

14,5% Vol
Vin
Biologique
\

VINIFICATION

Méthode
traditionnelle

CONDITIONNEMENT

75cl
Cart 6 bt
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TERROIR

Vallée du
Rhone

argilo-limoneux et sableux

DEGUSTATION

Une belle couleur rubis
intense.

Un nez puissant de
fruits rouges et noirs muars
avec une touche d'épices.

Puissance
aromatique confirmée en
bouche avec une belle
matiere, de la complexité et
des tanins soyeux.

SERVICE & CONSERVATION

entre 16
et 18°C

CARRE D'AGNEAU AU THYM
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