
LES AMOURS DE LA REINE JURANCON DOUX
JURANCON

INFORMATION

Appellation :                              AOP
JURANCON DOUX

Cépage :                     GROS MANSENG /
PETIT MANSENG

Alcool :                  11,5%Vol.

Certification :                                

VINIFICATION

Méthode :                        Vinification
traditionnelle

CONDITIONNEMENT

Format :                    75 cl

Unité de vente :                                     Cart 6 bt,
carton de 6

TERROIR

Région Viticole :                                      SUD
OUEST

Surface :                     

Type de sol :                             

Climat :                   

DÉGUSTATION

Œil :           Brillante d’une belle
couleur jaune or.

Nez :            Fin et complexe qui
exhale de délicates nuances
de fruits exotiques,
d’agrumes confits, d’abricot
et de miel.

Bouche :                     Ample et d’une
grande richesse. Des arômes
intenses d’ananas confiturés
et de miel, complété par des
notes de cannelles et
d’épices. Non seulement
rond et gourmand, il apparait
aussi remarquablement frais
et persistant. 

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation :                                           Entre
8°et 10°C 

Accords mets et vins :                                                 
FOIE GRAS, FROMAGES &
DESSERTS
LES AMOURS DE LA REINE
est apprécié à l’apéritif, se
marie à merveille avec le foie
gras, la cuisine sucrée-salée,
les fromages de brebis et de
chèvre ainsi que le Roquefort
ou en dessert en
accompagnement de tartes
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aux fruits. 

Garde :                 
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