INFORMATION TERROIR

AOC
Bordeaux Moelleux Entre-Deux-Mers, Bordeaux
Sémillon
1% Argilo-calcaire
Vignerons Océanique
Engageés
DEGUSTATION

Jolivin jaune d'or

Le nez révele des
arbmes de poire, pate de

VINIFICATION .
fruits.

Contient entre 12
et 35 grammes de sucres par
litre. Teneur en alcool entre 11
et 11.5%. La fermentation est
arrétée avant que tous les
sucres ne soient transformés.

Un vin rond et
gourmand en bouche.

SERVICE & CONSERVATION

Parfait pour l'apéritif. Sera
75 ¢l délicieux avec du foie gras et
révélera tous les types de
Cartons de fromages a pate persillée.

8-10°C
CONDITIONNEMENT ch

BORDEAUX Vin a déguster et a
apprécier des aujourd'hui.
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