INFORMATION

TERROIR
Graves Vignoble
de Bordeaux

Merlot/Cabernet-Sauvignon/

Petit Verdot

Grave
12.5% garonnaises, sous-sol argileux
Sub océanique

VINIFICATION

DEGUSTATION

Les meilleurs lots
sont élevés 12 mois en
barrigues neuves de chéne
francais.

N° 1 Graves Rouge se
caractérise par une belle
couleur rubis sombre.

Au nez ses arbmes de
fruits rouges sont relevés de

CONDITIONNEMENT notes grillées et épicées.
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aromatique offre beaucoup
de fraicheur.

SRR

LIS SAAARNANNRNENN N S

SERVICE & CONSERVATION

16°C

Charcuterie, volailles en
sauce et réties (poulet roti,
pintade, canard...), viandes
en sauce et réties (filet de
boeuf, jarret de veau braisé..),
cepes a la bordelaise,
fromages...

Vin a déguster dés
aujourd'hui.
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