INFORMATION

BEAUJOLAIS
GCAMAY NOIR
12.5°

VINIFICATION

Vinification
traditionnelle Beaujolaise:
macération carbonique avant
pressurage.

CONDITIONNEMENT

75cl

carton de
6 bts

LES LiLiS
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TERROIR

Beaujolais

Sableux
granitiques argilo calcaires

Continental

DEGUSTATION

COTEAUX BOURGUIGNONS

Robe brillante et
limpide, d'une belle couleur
rubis.

Riche et complexe,
dévoile des arbmes de petits
fruits rouges, puis évolue sur
des notes épicées.

L'attaque en
bouche est plaisante et
équilibrée, et offre des
saveurs de fruits noirs, pour
finir de maniére élégante,
tout en longueur.

SERVICE & CONSERVATION

13°

A
'apéritif avec une tapenade
et des charcuteries |l sera
également délicieux avec un
carpaccio, une cote de veau
grillée ou un lapin a la
moutarde.

A boire dans sa
jeunesse.
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