INFORMATION

Cru Bourgeois

Merlot, Cabernet
Sauvignon

13-14% Vol

VINIFICATION

A l'image du chai
circulaire, le style du Chateau
d'Arcins privilégie la rondeur.
On recherche du volume, des
tanins soyeux, du gras, de la
sucrosité ; ce qui exige un
travail rigoureux sur les lies.
Brassage durant la cuvaison,
batonnage au cours de
I'élevage ; chaque étape de la
vinification et chaque
dégustation au chai est
animée de la méme quéte: la
générosité.

Cuves en inox
thermorégulées. Elevage de
12 mois, avec 80% de
barrigues de un a deux vins,
et 20% de barriqgues neuves.

CONDITIONNEMENT

75 cl

carton de

ChaTEAUA!

(HATEAUDALRCINS

HAUT-MEDOC

MiS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
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TERROIR

Médoc

Océanique

DEGUSTATION

Une robe d’'un pourpre
tres profond.

Le nez développe de
belles nuances de fruits noirs
et de moka.

La bouche
puissante s'impose par la
noblesse de ses tanins et
s'allege grace a des notes
d'eucalyptus qui lui conferent
fraicheur et complexité.

SERVICE & CONSERVATION

17°C

Terrine maison, gigot de 7
heures, canard au lard, belles
pieces de boeuf, gibiers,
cuisines de traditions et
fromages affinés.
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