INFORMATION

Chassagne-Montrachet
Bourgogne Pinot

13,5 % Vol.

VINIFICATION

Raisins récoltés a
la main en caisses, triés sur
table de tri et égrappés a 100
%, les baies entiéres sont
convoyées en cuve dans de
petits wagonnets en inox afin
de ne pas triturer la matiére
premiére. Vinification
traditionnelle
bourguignonne, en cuves
ouvertes thermorégulées.

CONDITIONNEMENT

75 cl

carton de
6 bouteilles

AU PIED DU
MONT CHAUVE
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TERROIR

Chassagne-Montrachet

Sol limoneux
argileux et non calcaire

Bourguignon

DEGUSTATION

Robe légere et élégante.

Si le nez se fait discret,
le vin se définit tout de suite
par une jolie pureté. Les
tanins sont polissés, soyeux.

Les tanins sont
polissés, soyeux. Avec un
toucher de bouche qui
évoque le lin, il est d'une belle
définition.

SERVICE & CONSERVATION

16°

Gibier a plumes, entrec6te ou
cbOte de boeuf,
Epoisses..

5-10 ans.
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