INFORMATION

Beaujolais
AOP

gamay noir a jus
blanc

13%

VINIFICATION

Vinification
traditionnelle avec contréle
des températures
Elevage en foudre

traditionnel
CONDITIONNEMENT
75 cl
carton de
6 x 75cl
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TERROIR

Saint
Lager (69)

DEGUSTATION

Grenat foncé

Arémes de petits fruits
rouges trés marqués (cerise,
framboise)

Vin rond et solide
affirmé par le vieillissement
en foudres. Bouche
structurée, nerveuse et
fruitée.

SERVICE & CONSERVATION

v

A boire
frais entre 12 et 14°C

Entrées, charcuterie mais
aussi plats plus raffinés tels
que les petits gibiers a
plume.

Il sera apprécié jeune
mais peut se conserver de 2 a
3ans
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