
Bourgogne Pinot Noir Domaine Voarick
Bourgogne Pinot Noir

INFORMATION

Appellation :                              Bourgogne
Pinot noir

Cépage :                     Pinot noir

Alcool :                  12.5%

Certification :                                

VINIFICATION

Méthode :                        Vinification
traditionnelle
bourguignonne en cuves bois
et en fonction des millésimes
une partie en cuves inox

CONDITIONNEMENT

Format :                    75 cl

Unité de vente :                                     carton de
6 bouteilles

TERROIR

Région Viticole :                                      Saint
Martin sous Montaigu

Surface :                     

Type de sol :                             Argilo-calcaire

Climat :                   Bourguignon 

DÉGUSTATION

Œil :           .Rouge rubis aux reflets
vermeils.

Nez :            .Fruité sur des notes de
cerise à l'eau de vie. 
Nez équilibré et charnu

Bouche :                     Vin souple, rond,
délicat avec quelques notes
épicées lui permettant d'être
apprécié dès aujourd'hui.

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation :                                           16°

Accords mets et vins :                                                 
Charcuterie locale, des
viandes grillées ou encore
des fromages doux.

Garde :                 2 à 3 ans
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