INFORMATION

COTE
CHALONNAISE

PINOT NOIR
12.5%

VIGNERONS
ENCAGES

VINIFICATION

Elevage en cuve
inox

CONDITIONNEMENT

75cl

carton de
© bts

VENDANGES

VIN DE BOURGOGNE

BOUR808ne

APPELLATION BOURGOGNE CONTROLEE
PINOT NOIR
BUISSONNIER

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

VIONERONS de BUXY
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TERROIR

En Cote
Chalonnaise

Sols
argilo-calcaires

DEGUSTATION

Sa robe présente une
bonne intensité, et des
nuances rubis.

Il offre une palette
impressionnante d'arébmes
dominés par la griotte, les
fruits rouges. Avec quelques
mois, des notes fumées et de
cuir apparaissent.

Sa structure
comporte un bel équilibre et
un tanin bien fondu
permettant de l'apprécier
jeune tout en lui assurant un
vieillissement aisé.

SERVICE & CONSERVATION

Température de service entre
16 et 18°C.

Il
accompagnera parfaitement
une viande rouge grillée
comme une cbte de boeuf ou
un gigot d'agneau. Il se
mariera a merveille avec un
boeuf bourguignon, un gibier
ou encore un fromage a pate
molle ou a pate cuite tel le
Gouda!
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BOURGOGNE PINOT NOIR BUISSONNIER
BOURGOGNE PINOT NOIR

Carde tAboire dans les trois
ans qui suivent la récolte.
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