INFORMATION

Bourgogne
100 % Chardonnay
12.5%

VINIFICATION

Les raisins sont
pressés directement apreés la
récolte, puis les
fermentations alcooliques et
malolactiques ont lieu a 50%
en cuve inox et 50% en fats
de Chéne. Lélevage dure 12
mMois environ avant la
préparation de la mise en
bouteille.

CONDITIONNEMENT

75 cl

carton de
6 bouteilles
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TERROIR

Ala
pointe Sud de la Coéte
Chalonnaise

3.42 ha

DEGUSTATION

Robe jaune claire et
brillante

Elégance avec arbmes
de Chevrefeuille, Genét,
Champignon.

Vin fin agréable
assez explosif de fruits, il
s'exprime pleinement dans
sa toute premiére jeunesse.

SERVICE & CONSERVATION

10-12°C

Tres
agréable a l'apéritif, ce
Bourgogne Chardonnay se
marie également trés bien
avec les charcuteries, les
poissons, les légumes grillés
et marinés ainsi que les
fromages de chévre.

3-6 ans



