INFORMATION

Cotes du
Rhoéne

Grenache noir,
Syrah, Carignan, Marselan

14,5%
HVE

VINIFICATION

100% vinification
classique (vendange
égrappée et foulée).
Fermentation a 25°C et
apport régulier d'oxygene en
cours de vinification.

CONDITIONNEMENT

75cl

Cart. 6 bt,
carton de 6
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COTES DU RHONE
Appellation Cétes du Rhone Contrdlée
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Pnde IS
St-Julien

TERROIR

Vallée du
Rhone

Argilocalcaire,
plaines de galets roulés

DEGUSTATION
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Robe grenat soutenu,
limpide et brillante.

Vin aromatique.
Expression dominée par des
arbmes de fruits rouges
mars.

Vin charnu et
gourmand en bouche, il
s'harmonise sur d'agréables
tannins veloutés et se
prolonge sur une finale
épicée.

SERVICE & CONSERVATION

15-17°C

Un
vin typé qui s'accordera aux
grillades d'agneau, aux
volailles réties ainsi gqu'aux
gibiers.
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