INFORMATION
Cotes du
Rhoéne
o)
Grenache noir, SINNAE

Carignan, Syrah, Mourveéedre
13,5%
HVE

VINIFICATION

80% vinification
traditionnelle avec une

TERROIR

Vallée du
Rhone

Argilocalcaire,
plaines de galets roulés

DEGUSTATION

cuvaison de 12 jours et une
maitrise des températures
autour de 26-28°C.

20% vinification en thermo
flash détente.

CONDITIONNEMENT

75cl

Cart. 6 bt,
carton de 6
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Belle robe grenat
soutenu, brillante et
engageante.

Vin aromatique,
expression dominée par des
arémes de fruits des bois sur
un fond épicé.

Rondeur,
générosité et gourmandise.

SERVICE & CONSERVATION

15-17°C

Ce
vin s'accorde a merveille aux
viandes blanches, grillades,
volailles réties, gibiers et plats
épicés.

2a3ans.
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