INFORMATION

Cotes du
Rhoéne

Grenahce noir,
Caladoc, Syrah

12,5%
HVE

VINIFICATION

TERROIR

Vallée du
Rhoéne

Argilocalcaire,
plaines de galets roulés

DEGUSTATION

Vin issu de vignes
sélectionnées. Pressuration a
basses températures.
Stabulation sur bourbes
pendant 8 jours. Vinification a
basses températures.

CONDITIONNEMENT

Robe rose pale.

Arémes thiolés tres
présents.

Bouche vive et
éclatante avec une finale
intense aromatiquement.

SERVICE & CONSERVATION

75cl

Cart. 6 bt,
carton de 6

8°C

Idéal a boire en apéritif, il
accompagne parfaitement
les plats froids ou salades
composeées.

A boire dans I'année.



