INFORMATION

AMC
MADIRAN

Tannat/Cabernet
Sauvignon/Cabernet Franc

12.5%

VINIFICATION

Les différents
cépages sont récoltés a
maturité optimale et vinifiés
séparément.

CONDITIONNEMENT

75cl

Carton de
6 bouteilles

MADIRAN

Sud-Ouest France
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TERROIR

MADIRAN

DEGUSTATION

Robe pourpre et
profonde, qui dévoile la
fraicheur du vin. Nez élégant
et ouvert aux arbmes de
Cassis et Mdre. Bouche
charnue marquée par des
fruits noirs et des notes
poivrées. Un Madiran
séduisant et velouté, avec
une finale épicée.
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SERVICE & CONSERVATION

8°C
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Cette cuvée se déguste des
I'apéritif, puis a table aux
cbtés de viandes rouges
juteuses et fromages affinés.
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