INFORMATION

Sauternes
AOP

Sémillon,
Sauvignon, Muscadelle

13

VINIFICATION

Vinification
traditionnelle

CONDITIONNEMENT

75cl

Cartons de
6 bouteilles

LAFLEUR MALLET

SAUTERNES
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TERROIR

Sauternes

Argilo-calcaire

DEGUSTATION

Jolie robe jaune dorée

Un nez aux notes
d'oranges, de miel et de fruits
confits

En bouche, une
belle concentration qui révéle
une expression
de raisins muris par le soleil
et le botrytis

SERVICE & CONSERVATION

Entre
10 et 13°

S'appréciera en apéritif ou
accompagné de foie gras ou
de patisseries.

Ce vin qui peut étre
consommeé dés maintenant,
possede une aptitude au
vieillissement de1a 5 ans.
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