INFORMATION

Saint-Emilion
AOC

Merlot et Cabernet
Sauvignon

13.5°

VINIFICATION

Vinification
traditionnelle et élevage de 6
mois en fOts de Chéne.

CONDITIONNEMENT

75cl

Cartons de
6 bouteilles

'Furtin
{aigance

SAINT-EMILIOM
GRAND VIN DE BORDEAUX
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TERROIR

Saint-Emilion

Argilo-calcaire
et sablo-graveleux

DEGUSTATION

Une robe d'un beau
rubis intense.

Le nez exhale des notes
de vieux cuir, de coings, de
cerises noires et de pain
grillé.

En bouche, une
attaque soyeuse prolonge
une chair ample d'un bel
équilibre entre le fruit et le
bois.

Une finale chaleureuse et
aromatique laissant au palais
d'agréables saveurs toastées.

SERVICE & CONSERVATION

16-18°

S'appréciera accompagné de
viandes rouges ou blanches
ou encore avec du fromage a
pate molle.

Ce vin qui peut étre
consommeé dés maintenant,
possede une aptitude au
vieillissement de 3a 5 ans.
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