INFORMATION

Saint-Estephe
AOC

Merlot et Cabernet
Sauvignon

13.5°

VINIFICATION

TERROIR

Fermentation de
4 jours a froid et
fermentation douce a 27°
pendant 32 jours.
Mis en barriques aussitét la
fermentation finie.
Elevé 12 mois en barriques
francaises dont 60% de
barriques neuves.

CONDITIONNEMENT

Saint-Estéphe
3 hectares

Croupes
graveleuses élevées

DEGUSTATION

75cl

Cartons de
6 bouteilles

Un vin a la robe couleur
rouge profonde.

Un nez aux notes de
réglisse et fruits rouges bien
muars.

La bouche,
séduisante, révele des tanins
aux arémes de fruits noirs
issus de raisins provenant des
grands terroirs de
Saint-Estéphe. La finale est
longue et persistante.

SERVICE & CONSERVATION

16-18°

S'appréciera accompagné de
viande rouge, blanche ou de

volaille

ou encore avec du fromage a
pate molle.

Ce vin qui peut étre
consommeé immédiatement,
atteindra sa plénitude vers
2026/2028.
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