INFORMATION TERROIR

Bourgogne Chitry
Aligoté 5ha30
12% Argilo calcaire
HVE3
VINIFICATION DEGUSTATION
Vinification Le vin présente une

robe or pale aux reflets
argenteés.

thermorégulée en cuve inox

CONDITIONNEMENT Le nez s'ouvre sur des

notes d'agrumes type citron,

75c| de fruits blancs et une légére
touche de silex.
Carton de
6 bouteilles L'attaque en

bouche ronde et fruitée est
relayée par une fraicheur et
une vivacité typique du
cépage Aligoté, et se
concluant sur une belle note
de minéralité.

SERVICE & CONSERVATION

10°

A
déguster en apéritif, avec des
fruits de mer ou un poisson.

Vin a déguster en ce
moment
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