INFORMATION

BROUILLY
AOP
GCAMAY
13%
Hautes

valeurs environnementales
HV 3

VINIFICATION

Vinification
traditionnelle avec une durée
moyenne de cuvaison de 12
jours.

CONDITIONNEMENT

75cl
Cart 6 bt
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TERROIR

10 ha sur
communes Cercié et
Saint-Lager

principalement granitiques

climat semi
continental

DEGUSTATION

Robe rubis intense

note de fruits rouges
avec la fraise et la framboise
en téte, ils sont légers,
souples et fruités

tendre et
harmonieux, vin charnel,
gourmand, plein de fruits
rouges. Il peut étre souple ou
un peu plus charpenté selon
son age.

SERVICE & CONSERVATION

12-13°c

plats en sauce, charcuteries,
les plats principaux

Vin a déguster et a
apprécier dés aujourd'hui.
VOous pouvez conserver vos
bouteilles couchées entre 5
et 10 ans a l'abri de la lumiére

"\



